Qualitit hat Geschmack
. duf 157 -

Kategorie : Zubereitungen
Unterkategorie : Alle
Wabhlen Sie aus : -

Ich bin allergisch gegen :-
Produkt suchen : -

3-Géange-Meni mit Entenkeulen im
Porto

4 halben Vogelnestern + 500 g
Kartoffelpiree kostenlos
5-Géange-Meni mit Entenkeulen im
Porto

600g Hahnchenfilet mit Gemise + 1
pack Nudeln GRATIS

600g Marinierte Rumpsteak + 300g
Bradkartoffelnpommes de terre a
rissoler

Andalusische Sosse

Apfelchutney mit roten Friichten
Apfelchutney mit roten Frichten
Apfeln mit Preiselbeeren (2 Stiicke)
Apfeln mit Preiselbeeren (2St)
Barbecue Sosse

Birnen in Sirup

Birnen in Sirup

Blatterteig Ziegenkése Thymian Honig
Blatterteig Ziegenk&se Thymian Honig
Blumenkohl mit Kasesauce
Blumenkohl mit K&sesauce
Blumenkohlgratin

Bohnen mit Speck und gekochte

Renmans - Immer gute Qualitat

Hahnchen Peking
Hahnchen sluss-sauer
Hahnchen Tikka Masala
Hahnchen Tikka Masala

Hahnchenbrust mit Gemiise

Pommes duchesse
Portososse 2509
Portososse 2509

Pot sauce loempia 50g
Preiselbeersosse 2509

Hahnchenbrustfilet in Festtagsso3e mit Puten Tonnato
Preiselbeeren (2Pers = 3509 Fleisch + Puten Tonnato

2509 Sofe)

Hausgemachte Makkaroni

Putenbraten Orloff mit Kdsesosse
Putenbraten Orloff mit Kasesosse

Hausgemachtes Hackballchengratin mit Putenkeule mit Thymian-und

Chicorée

Honigsosse

Hausgemachtes Hackbéllchengratin mit Putenkeule mit Thymian-und

Chicorée

HeiBe Blitze
Hirschgulasch

Hihnchen Donut
Hlhnerpastetchenfillung
HUhnerpastetchenflllung
Kalte Barbecue Sosse
Karotten-Sellerie-Salat
Kartoffelgratin
Kartoffelgratin mit Triffel
Kartoffelplree
Kartoffelplree
Kartoffelsalat tartar

Honigsosse

Putenrolle mit Pesto Verde
Quadratische Happchen mit Butter
Quadratische Happchen mit Butter
Rindfleischhaschee mit Brokkoli
R&sti mit Speck und Emmentaler Kése
Réstkartoffeln

Rostkartoffeln

Rotzungenfilet in WeiBweinsauce mit
Gemise

Rotzungenfilet in WeiBweinsauce mit
Gemiise (4St)

Roulade hiver champignons/poireaux

Méhren (2 Pers.)
Bolognaise Sosse

KéaseKroketten (handwerklich)
KaseKroketten (handwerklich)
Bolognaise Sosse Kleine Blatterteigpastete mit Kase
Braten vom Konigsputenfilet mit Kleine Blatterteigpastete mit Kase
Pilzsauce 1Stlck = 100g (509 Fleisch knuspriges Hihnerfilet

und 50g Sauce) Kohl Schinken Kase

Braten vom Konigsputenfilet mit Kéniginnepastechen Scampi mit rotem Curry und Nudeln
Pfeffersauce Koéniginnepastechen Scampi mit siiBsauer Sosse

Braten vom Konigsputenfilet mit Kénigskuchen Schinken Kése (4 Pers.) Scampipfanne

PfeffersoBe 1Stlick = 100g (509 Fleisch abhencocktail in Tomaten mit Scampipfanne

und 50g Sauce) Rohkost Schale mit gekochtem Gemiise
Bratwurstbrotchen Krustade Schale mit gekochtem Gemdise
Butternutgratin Kirbis-Halloween-Blatterteig Schinken-Kése-Zopf

Calzone mit vorgekochten Huhner- Lasagne (+400g) Schweinebraten mit rosa PfeffersoBe
Cordon bleu Lasagne (+/- 400 g.)

Salat Spirelli

Sauce Béarnaise

Sauce Tartar

Scampi diabolique

Scampi fritti

Scampi fritti + Sauce Tatare



Calzone mit vorgekochten Hihner-
Cordon bleu

Cannelloni

Cannelloni mit Spinat und Ricotta
Carpaccio

CBohnen mit Speck und gekochte
Méhren (2 Pers.)

Chicken crusties

Chicken crusties

Chinesische Neujahr

Cocktail Sosse

Cordon bleu von vorgegartem
Hahnchen

Cordon bleu von vorgegartem
Hahnchen

Croissant Schinken Kase

Dauphinois mit Zucchini und Tomaten
Dauphinois mit Zucchini und Tomaten
Entenkeule in Portweinsauce 1 Stlick =
3609 (180g Fleisch + 180g Sauce)
Entenkeule mit Orangensauce 1Stlick =
3609 (1809 Fleisch und 180g Sauce)
Feine Champagner-Pute 3-Gange-
Menl

Feine Champagner-Pute 5-Gange-
Menu

Feine Champagner-Pute 5-Gange-
Menl

FesttagssoBe mit Preiselbeeren 2509
Flammkuchen Emmentaler
Flammkuchen Raclette
Fleischbéllchen auf indische Art
Frikadelle mit Sosse

Frikadelle mit Sosse

Frische hausgemachte Frikadellen
Frische Kartoffelkroketten
Frischlingsragout

Geflllte Kartoffeln

Geflillte Kartoffeln

Gefllltes Perlhuhn festliche
Preiselbeersauce (350 g Fleisch und
250 g Sauce) fir 2 Pers.

Genter Waterzooi

Geschmorte Schweinebackchen
Gratin aus Macaire-Kartoffeln (2 Pers.)
Gratin aus Macaire-Kartoffeln (2 Pers.)
Gratin de chou-fleur

Gratin mit Lauch

Gratin von Endivien

Gratin von Endivien

graue Garnelenkroketten (handwerklich)
Hahnchen Peking

Lasagne mit Lachs

Loempia

Loempia

Macaroni mit Schinken und Kase
Menu Hirschgulasch

Mend Perlhuhn (2 Pers.)

Men( Perlhuhn2 Personen
Mischung aus frischem Gemuse
Mit Omelette und Emmentaler gefillte
Roulade

Nudeln mit Scampi

Nudeln mit Scampi

Nudeln mit siiB-sauren Scampis
Nudeln Schinken mit K&sesauce
Nudelsalat nach Thai-Art
Ostermen(

Ostermeni (BBQ)

Ostermeni (Fondue)

Paélla

Pasta-Salat Pesto-Verde
Pastasalat mit Lachs

Pastasalat mit Lachs

Pave vum Truthahn mit Sosse
Peking-nudeln

Perlhuhnbrust in Veronique-Sauce
PfeffersoBBe

Piemontesischer Salat mit Thunfisch
PilzsoBBe

Pinsa au chorizo

Pinsa mit gekochtem Schinken
Pinsa mit gekochtem Schinken
Pinsa mit gekochtem Schinken und
Ananas

Pinsa mit gekochtem Schinken und
Ananas

Pita Sosse
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Sortiment von 3 Saucen + 1 gratis:
Tartar, Andalouse, Knoblauch, Cocktail
Sortiment von 3 Saucen + 1 gratis:
Tartar, Andalouse, Knoblauch, Cocktail
Sosse fine Champagne (+2509)
Sosse fine Champagne (£250gq)
Sosse mit Knoblauch

Spirelli bolognaise

Supreme cassolette vom Meer
Supreme Muschel vom Meer
Supreme Muschel vom Meer
Supreme Muschel vom Meer
Tartiflette

Tartiflette

Tomatensuppe mit Mascarpone
Tomatensuppe mit Mascarpone
Triffelsosse 250¢g

Truthahnfilet royal in feiner
Champagnesosse 1Stiick = 160g (80g
Fleisch + 80g Sauce)

Truthahnfilet royal in feiner
Champagnesosse 1Stlick = 100g (50g
Fleisch und 50g Sauce)

Vogelnester in TomatensoBBe
Vorgegarte Geflligelrolle (£1509)
Vorgegarte Gefliigelrolle (1509)
Vorgegartem Hahnchenfilet mit Sosse
Vorgegartem Putenfilet mit Sosse
1Stlck = 100g (509 Fleisch und 509
Sauce)

Vorgegartem Putenfilet mit Sosse 1
Stlick=160g (80g Fleisch + 80g Sauce)
Vorgegartes Hahnchenfilet italienischer
Art

Vorgegartes Hiuhnchen Filet
Champignon

Vorgekochtes Hiihner-Cordon bleu mit
Apfeln und Curry

Vorgekochtes Hihner-Cordon bleu mit
Brie und Honig

Vorgekochtes Hiihner-Cordon bleu mit
Brie und Honig

Zakouskis

Zakouskis

Zopf Gefllgel Pilze

Zunge in Madeirasosse



